“My dear, these surely are Van Camp’s”	Comment by Balazs Vavrek: Az idézetek jó főcímek.

Hopkins nem babokat ad el, hanem a dicséretet, amit a háziasszony kap.

	Men know when you serve Van Camp’s beans.  And the children know.	Comment by Balazs Vavrek: Implicit állítás: ez a bab olyan kiváló, hogy felismerik.	Comment by Balazs Vavrek: Más korok voltak.

	The flavor is nut-like—the beans are mealy and whole.  The tomato sauce—made from whole, ripe tomatoes—has a sparkling zest.

	One dish of Van Camp’s forever spoils one’s taste for other beans.  A million housewives know this.	Comment by Balazs Vavrek: “Ha egyszer kipróbáltad, akkor soha többé nem less jó a többi”-sablon. Ismét implicit minőségi állítás

Azért fontos, hogy ne direkt állításokat tegyél, mert az “na persze” védekezést szül. Hagyd, hogy az olvasó magától jusson el a következtetésre, hogy a terméked minőségi.	Comment by Balazs Vavrek: Hitelességi elem

	Our chefs have no equals in baking beans.  This dish made our kitchens famous.	Comment by Balazs Vavrek: Ismét minőségi állítás: a közönséges étel (bab), amit olyan finoman készítünk, hogy ez tett minket híressé.

	Into this dish go the rarest materials.  The beans are all of one size—all the whitest and plumpest.

	The sauce is made of whole tomatoes—Livingston Stone tomatoes—ripened on the vines.	Comment by Balazs Vavrek: Akkoriban mindenki ezt a paradicsomot használta. De Hopkins mondta ki először.

	The spices are rare and expensive.	Comment by Balazs Vavrek: Ismét minőségi állítások: költünk arra, hogy ennyire jó legyen.

Alapvetően az ügyfeledre nem tartozik az, hogy mekkora anyagköltséged van. Az ügyfelet a végfelhasználói ár érdkeli.

Viszont minőséget igazol. A nehezen beszerezhető alapanyag. A bonyolult előállítás. A sok-sok munkaóra.

Ismétlem, mindez az ügyfeledre nem tartozik, mégis elhiszi neked emiatt a magasabb minőséget (vagy a magasabb árat).

Nem kéne, hogy így legyen, de így van.

	The principal materials cost from three to five times what other grades would cost us.

	Live steam under pressure is used to heat the ovens, but it doesn’t touch the beans.

	Thus we bake in a heat of 245 degrees.  Yet we bake without crisping, without bursting the beans.	Comment by Balazs Vavrek: Ahogy mindenki más is ilyen hőfokon süt. De ők mondták ki először.	Comment by Balazs Vavrek: Kifogáskezelés.

	Van Camp’s beans are mealy and whole.

	Beans baked in home ovens are very hard to digest.  One can’t, without burning, apply heat enough.	Comment by Balazs Vavrek: Ekkoriban meg kellett győzni a háziasszonyokat arról, hogy ne otthon süssék-főzzék, hanem vásárolják meg a konzervet. Az első konkurens nem a többi babkonzerves volt, hanem az otthoni főzés.

Egy korábbi hirdetés csak erre fókuszált, de itt is visszatér az elem: az otthoni sütődben csak akkor tudod rendesen átsütni, ha megégeted. Ha nem égeted meg, akkor nehéz lesz megemészten.

	But Van Camp’s are digestible without being mushy, because of the superheated steam.	Comment by Balazs Vavrek: Ennek a formulája:

Előnyt kapsz az ismert hibák és nehézségek nélkül.

Pl.: “Elsőre jó” grafika a több körös egyeztetés nélkül 

	For your delight, we bake the tomato sauce into the beans, so the flavor goes through.	Comment by Balazs Vavrek: Feature, tehát előny.

	For ease of digestion, we bake in small parcels, so the full heat gets to all.	Comment by Balazs Vavrek: Előny, mert feature

	For your convenience, we bring Van Camp’s to you with oven freshness, ready for instant serving.	Comment by Balazs Vavrek: A “konzervséget” is semmissé kell tenni: mintha most vetted volna ki a sütőből.	Comment by Balazs Vavrek: Hatalmas előny volt akkoriban az, hogy azonnal felszolgálhatod.

	That’s why these beans are so inviting—beyond all others—to the folks you serve.	Comment by Balazs Vavrek: Akkoriban működött, ma már ezt a részt elkoptatták.
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	Fifty years of Van Camp reputation is at stake on this single dish.  So is the good-will of a million homes.	Comment by Balazs Vavrek: 1) Megbízható cég vagyunk, mert 50 évnyi reputációnk van
2) A minőség kiváló, mert annak kell lennie: minden egyes tányérral a reputációnkat visszük vásárra	Comment by Balazs Vavrek: “Számítanak ránk”-sablon

	All we have gained by a lifetime of effort compels us to keep this dish up to the mark.	Comment by Balazs Vavrek: “Lifetime of effort” – tudjuk, hogyan kell minőséget csinálni

Ismét implicit minőség: van egy jó brandünk, amely kötelez minket arra, hogy a legjobbat adjuk (különben a brand értékét rombolnánk le).

Egy ismert ésvagy régi márkától a vásárló többet vár. Ha a sarki informatikus összehekkel egy telefont, ami végül rossz lesz, akkor nem lesz belőle botrány (a termékfejlesztés természetes része egy-egy félresikerült darab). Ha az Apple ad ki rossz telefont, akkor több ezer medium írja meg és beszakad az árfolyamuk.

	The finest materials grow rarer and costlier.  Our slow, careful methods become more expensive.  Profits grow smaller and smaller.	Comment by Balazs Vavrek: “Bármi történjen a piacon, mi mindig itt leszünk” bizalmi elem.

	But, so long as these beans bear the brand Van Camp, they will be the best beans any chef can bake.

	There lies your protection.	Comment by Balazs Vavrek: Hopkins kimondja, amire az olvasó nem feltétlenül jönne rá: ez garancia a minőségre.

A legfontosabb üzenetedet mondd ki te.
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	Here you always get the utmost.  And those old-time standards are rare, indeed.	Comment by Balazs Vavrek: “A régi, jól megszokott minőség, ami mára már kihalóban van, de mi megőrizzük”-sablon

	Those who know Van Camp’s will get them.  Those who don’t should find out now how good baked beans can be.


Three sizes :  10, 15 and 20 cents per can

Made by Van Camp Packing Company, Indianapolis, Indiana

   Established 1861                           Frank Van Camp, President


                                                                                         Van Camp’s from photograph
                                                                                          Each bean separate and whole

